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DESTINATARIO 

Referente: Ing. Solange Pennazio 
COMUNE DI SOMMARIVA PERNO 

PIAZZA MARCONI, 8 
12040 SOMMARIVA PERNO (CN) 

 
Oggetto: Preventivo: cucina scuola elementare e media 
 

 
COVER DESCRIZIONE UDM QTÀ PREZZO UNITARIO (€) IVA TOTALE (€) 

 

 

 

1- LAVELLO SU BASAMENTO E RIPIANO INFERIORE  
Costruzione in acciaio inox AISI 304 18/10 satinato con 
finitura Scotch-Brite 
N. 1 vasca insonorizzata con angoli arrotondati dimensioni 
50x40x25cm 
Gocciolatoio con invaso salva goccia 
Gambe in tubolare 40x40 mm. con piedi regolabili 
Piano inferiore con rinforzo 
In dotazione piletta e troppopieno. 
Dimensioni cm. 95x60x85h 

 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 

 
590,00 € 

 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 

 
590,00 € 

 
 
 

 

2 - TAVOLO IN ACCIAIO INOX CON RIPIANO DI FONDO 
Tavolo in acciaio Inox AISI 304 18/10 satinato con finitura 
Scotch-Brite 
Piano di lavoro ribordato e insonorizzato con sottopiano in 
legno rivestito in acciaio Inox 
Piano di fondo fisso in acciaio Inox e rinforzato a doppio 
spessore con pieghe antitaglio 
Piedi inox regolabili in altezza 
Dimensioni 165 x 50 x 85h cm 

 
 
 

 
N 

 
 
 

 
1 

 
 
 

 
670,00 € 

 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 

 
670,00 € 

 

 

3 -STERILIZZATORE COLTELLI CON ANTA PLEXIGLASS 
Sterilizzatore a parete per coltelli con anta in plexiglass 
a raggi ULTRAVIOLETTI UVC germicida 
con nr 2 lampade 
con anta in plexiglass 
e con calamita porta coltelli 
Dimensioni cm. 61,5 x 23 x 70h 

 
 

 
N 

 
 

 
1 

 
 

 
355,00 € 

 
 

 
22.0 % 

 
 

 
355,00 € 

 
 
 
 
 

 

4 - PELAPATATE 10 KG.                                                    
Costruzione in acciaio inox AISI 304.                               
Sistema di trasmissione con cinghia 
Potenti motori ventilati per uso 
Fondello abrasivo in inox bugnato. 
Pareti abrasive con mantello facilmente sostituibile  
Vasca e fondello abrasivo facilmente asportabili senza 
attrezzi e lavabili in lavastoviglie (brevettato). 
Sistema di scarico patate automatico. 
Bocca di scarico in acciaio inox con fissaggio rapido e 
chiusura ermetica. 
Piedini inox regolabili e fissabili a pavimento. 
Facile manutenzione per accesso immediato a tutti 
componenti senza ribaltare la macchina. 
Microinterruttore su coperchio 
Microinterrutore su sportello scarico 
Attacco rapido entrata acqua 
Cavalletto e setaccio in acciaio inox 
Capacità 6-10 kg. di patate 
Produttività oraria 170 Kg. ora 
Velocità 320 rpm 
Assorbimento 0,75 - 380V 
Dimensioni cm. 47 x 55 x 91 + 30 h 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  N 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.880,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.880,00 € 
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5 - LAVATOIO 1 VASCA ARMADIATO 
Acciaio inox AISI 304 18/10 satinato finitura Scotch Brite 
N. 1 vasca insonorizzata con angoli arrotondati da 
500x500x300h mm 
Gambe in tubolare quadrato 40x40 mm. con piedi regolabili 
Piano inferiore con rinforzo 
Anta a battente 
Guide ribordate in doppio spessore antitaglio 
Piedini inox regolabili 
Dimensioni cm. 70 x 70 x 85 h 

 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 

 
810,00 € 

 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 

 
810,00 € 

 
 

 

6 - TAVOLO IN ACCIAIO INOX CON RIPIANO DI FONDO 
Tavolo in acciaio Inox AISI 304 18/10 satinato con finitura 
Scotch-Brite 
Piano di lavoro ribordato e insonorizzato con sottopiano in 
legno rivestito in acciaio Inox 
Piano di fondo fisso in acciaio Inox e rinforzato a doppio 
spessore con pieghe antitaglio 
Piedi inox regolabili in altezza 
Dimensioni 160 x 75 x 85h cm 

 
 
 

 
N 

 
 
 

 
1 

 
 
 

 
710,00 € 

 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 

 
710,00 € 

 
 
 
 

 

 

7 - AFFETTATRICE A GRAVITA' DIAM 300mm 
Costruita in lega di alluminio trattata anodicamente per una 
rapida pulizia ed assoluta igiene. 
Regolatore dello spessore di taglio da 0 a 16 mm molto 
sensibile e permette una regolazione decimale. 
Affilatoio di facile montaggio che semplifica il lavoro 
dell'utente mantenendo efficiente il taglio perfetto della 
merce. 
Piatto montato su cuscinetti a sfere con una scorrevolezza 
eccezionale che permette di tagliare salumi pesanti, arrosti, 
formaggi, pesce, carni dure ed altro. 
AFFILATOIO Incorporato 
LAMA Ø mm 300 100 CR6 
MOTORE Monofase, 115-220-240 V, 50-60 Hz 
POTENZA 0, 35 HP / 0,245 kW 
RPM 300 
TAGLIO UTILE L x H mm 260×220 
Dimensioni cm. 50 x 50 (76) x 51 h 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.040,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.040,00 € 

 
 
 
 

 

8 - FRIGORIFERO TNBV 1 PORTA -2°+8°C 
Costruzione interamente in acciaio Inox AISI 304 
Vano tecnico, schiena esterna fondo esterno in lamiera 
zincata a caldo 
Interno con spigoli arrotondati e fondo stampato 
Isolamento di 50 mm in poliuretano ecologico 
Refrigerazione ventilata con evaporatore trattato con vernici 
anticorrosione 
Gruppo frigorifero a tampone facilmente sostituibile 
Classe climatica 7 
Pannello comandi elettronico 
Sbrinamento automatico con resitenza 
Evaporazione automatica della condensa 
Porta auto-chiudente con fermo a 105° 
Guarnizioni magnetiche facilmente sostituibili 
Dotato di piedini in acciaio inox regolabili in altezza 
130-200mm 
nr 4 griglie plastificate con guide Inox 48x58 
Assorbimento 414W - 230V - 50Hz 
Temperatura -2°C +10°C 
Dimensioni cm. 60 x 74,3 x 195H 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.710,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.710,00 € 

      COMUNE DI SOMMARIVA PERNO - Prot 0003119 del 24/06/2026 Tit 10 Cl 9 Fasc 

mailto:info@vibertilucianosnc.it


Viberti Luciano Sas 
VIA DON DEMETRIO CASTELLI, 81A 

12060 - RODDI (CN) - Italy 
P.IVA 01826500041 - C.F. 01826500041 

PREVENTIVO Nr. 20260276/2026 del 23/06/2026 

Viberti Luciano Sas 
info@vibertilucianosnc.it 
Tel: 0173/364371 PREVENTIVO Nr. 20260276/2026 - Pagina 3 / 7 

 

 

 
 

 

 

9 -TAVOLO IN ACCIAIO INOX ARMADIATO CON ALZATINA  
Realizzazione in acciaio inox AISI 304 18/10 satinato finitura 
scotch - brite 
Piano di lavoro ribordato e insonorizzato con sottopiano in 
legno rivestito in acciaio inox 
Vano neutro chiuso da ante scorrevoli su cuscinetti in nylon 
con chiusura autobloccante a fine corsa 
Alzatina posteriore tamburata antitaglio h 85 mm. 
Piano intermedio regolabile e rinforzato a doppio spessore 
con pieghe antitaglio 
Piedi inox regolabili 
Dimensioni cm. 120 x 70 x 85h 

 
 
 
 
 
 
 

N 

 
 
 
 
 
 
 

1 

 
 
 
 
 
 
 

855,00 € 

 
 
 
 
 
 
 

22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 

855,00 € 

 

 

 

10 - TAVOLO IN ACCIAIO INOX CON RIPIANO DI FONDO   
Tavolo in acciaio Inox AISI 304 18/10 satinato con finitura 
Scotch-Brite 
Piano di lavoro ribordato e insonorizzato con sottopiano in 
legno rivestito in acciaio Inox 
Piano di fondo fisso in acciaio Inox e rinforzato a doppio 
spessore con pieghe antitaglio 
Piedi inox regolabili in altezza 
Dimensioni 120 x 60 x 85h cm 

 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 

 
495,00 € 

 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 

 
495,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

11 - FORNO COMBINATO ELETTRICO 10 X GN 1/1 CON 
SISTEMA LAVAGGIO AUTOMATICO 
Forno combinato multifunzione 
Produzione instantanea di vapore in un ambiente chiuso a 
pressione controllata e modulata 
3 livelli disponibili 
Inversione automatica della rotazione della ventola, con 5 
velocità (1 intermittente) 
Modalità di cottura: 
Convenzione da 10° C a 300°C con umidità 0-100% 
Misto da 30°C a 250°C con umidità 10-90% 
Vapore da 30°C a 125°C 
Modalità di gestione delle cotture: doppia con impostazione 
manuale oppure programmabile 
Gestione delle cotture programmabile: 
é possibile memorizzare fino a 300 programmi nella 
memoria del forno che viene consegnato con oltre 70 
programmi. 
Partenza posticipata per processo di cottura o lavaggio. 
Raffreddamento e preriscaldamento automatici con 
temperatura regolabile. 
Sistema di lavaggio a triplo effetto igienizzante con 
inserimento automatico dei detergenti liquidi. 
Nr 7 programmi memorizzati: 4 programmi automatici, 2 
programmi di risciacquo, 1 programma decalcificazione. 
Nr 140 porzioni per cottura 
Pannello comandi 100% touchscreen capacitivo, display LCD 
da 7" 
Connettività e Wi-Fi di serie 
Costruzione in acciaio Inox con camera di cottura lucidata a 
specchio, parte superiore e inferiore in AISI 316L (1,2 mm), 
superficielaterale in AISI 304 e bordi arrotondati senza giunti. 
Scambiatore di calore diretto, in camera di cottura, 
corazzato in Incoloy 800. 
Illuminazione in camera di cottura con luci LED. 
Sonda al cuore single-point. 
Assorbimento 17kW 
Dimensioni 92 x 90,5 x 107,1 cm 

GRIGLIE ESCLUSE 

SI CONSIGLIA L'INSTALLAZIONE DI UN SISTEMA DI 
FILTRAGGIO A MONTE DEL FORNO PER L'ELIMINAZIONE 
DALL'ACQUA DELLE SOSTANZE CHE CONTRIBUISCONO ALLA 
FORMAZIONE DEL CALCARE. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

N 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6.930,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6.930,00 € 
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KIT SERBATOI 
Kit serbatoi per forno Angelo Po 
Kit serbatoi per detergente e decalcificante per forni, con 
dosatore per lavaggio automatico, posizionati su telaio base 
aperto. 
Vincoli di installazione: non installabile se presente lancia 
doccia avvolgibile. 

 
 

 
N 

 
 

 
1 

 
 

 
315,00 € 

 
 

 
22.0 % 

 
 

 
315,00 € 

 

 

SUPPORTO PER FORNO CON RIPIANO DI FONDO 
Telaio aperto per forno Angelo Po da 6 a 10 X GN 1/1 
Telaio aperto di sostegno in acciaio inox AISI 304, con ripiano 
di fondo. 
Piedi regolabili in altezza, altezza max telaio cm 66, altezza 
minima cm 62. Per forni 6-10 teglie GN 1/1. 
Dimensioni 62 x 66 x 63h cm 

 
 

 
N 

 
 

 
1 

 
 

 
440,00 € 

 
 

 
22.0 % 

 
 

 
440,00 € 

 

 

 
STRUTTURA PORTA TEGLIE PER TELAIO APERTO 
Struttura porta-teglie in acciaio inox AISI 304, finitura lucida 
Capacità 5 x GN 1/1 o 60x40 cm. 

 
 
 

N 

 
 
 

1 

 
 
 

175,00 € 

 
 
 

22.0 % 

 
 
 

175,00 € 

 

 

 

12 - TAVOLO APPOGGIO ARMADIATO DA CM. 40 
Realizzazione in acciaio inox AISI 304 18/10 satinato con 
finitura Scotch-Brite 
Piano di lavoro ribordato e insonorizzato con sottopiano in 
legno rivestito in acciaio Inox 
Completo di alzatina posteriore 
Vano neutro chiuso da ante a battente tamburata 
Piano intermedio regolabile e rinforzato a doppio spessore 
con pieghe antitaglio 
Piedi inox regolabili in altezza 
Dimensioni cm. 40 x 70 x 85h 

 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 

 
550,00 € 

 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 

 
550,00 € 

 
 
 
 
 

 

 

13 - CUCINA 4 PIASTRE TONDE ELETTRICHE 
Struttura esterna in acciaio inossidabile 
Piano di cottura elettrico in acciaio inox AISI 304 
Piano stampato in AISI 304 con spessore 1,2 mm con invaso 
per la raccolta dei liquidi. 
Altezza piano di lavoro regolabile da 855 a 900 mm 
Piastre di riscaldamento circolari Ø 220, in ghisa 
N° 4 piastre con potenza di 2,6KW ciascuna fissata 
ermeticamente al piano 
Regolazione del riscaldamento tramite selettore a 6 posizioni 
Cruscotto sagomato con comandi inclinati verso l’operatore 
Piastre dotate di termostato di sicurezza a ripristino 
automatico che interviene in caso di utilizzo a vuoto o con 
pentola inadatta 
Lampade spia per verificare il corretto funzionamento 
dell’apparecchiatura 
Piedini regolabili in altezza in acciaio inox 
Vano inferiore chiuso da antine a battente 
Assorbimento 10,4 Kw / 380V 
Dimensioni cm. 80 x 70 x 90h 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  N. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.395,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.395,00 € 

 

 

 

 
PORTA A BATTENTE 
Porta a battente per elemento neutro in acciaio Inox 

 
 
 

N 

 
 
 

2 

 
 
 

117,00 € 

 
 
 

22.0 % 

 
 
 

234,00 € 
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14 - CUOCIPASTA ELETTRICO 1 VASCA 26 Lt 
Struttura esterna in acciaio inossidabile 
Piano in AISI 304 con spessore 2 mm 
Altezza piano di lavoro regolabile da 855 a 900 mm 
Piano stampato con invaso antitraboccamento con ampia 
zona di raccolta per l’espansione degli amidi 
Vasca stampata in acciaio Inox AISI 316 con angoli raggiati 
per consentire una pulizia accurata 
Carico acqua in vasca tramite rubinetto posto sul pannello 
comandi 
Scarico acqua tramite rubinetto a sfera 
Pressostato di carico che impedisce l’attivazione del 
riscaldamento in assenza di acqua nella vasca 
Il riscaldamento avviene mediante resistenza elettrica 
Temperatura di bollitura controllata manualmente 
Capacità della vasca 26 Lt 
Cruscotto sagomato con comandi inclinati verso l’operatore 
Piedini regolabili in altezza in acciaio Inox 
Entrata acqua fredda 1/2" 
Caratteristiche tecniche: 
Assorbimento 7kW -380V 
Dimensioni cm. 40 x 70 x 90 h 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
2.025,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
2.025,00 € 

 

 

 
CESTELLO GN 1/3 
Realizzato in acciaio inox con maniglie atermiche 
Dimensioni cm. 29,6 x 14,3 x 21,5 h 

 
 
 

N 

 
 
 

2 

 
 
 

100,00 € 

 
 
 

22.0 % 

 
 
 

200,00 € 

 
 
 

 

 

15 - TAVOLO IN ACCIAIO INOX CON ANTA A BATTENTE E 
CASSETTIERA 
Tavolo in acciaio Inox AISI 304 18/10 satinato finitura Scotch 
Brite 
Top con pannellatura sottopiano in legno rivestito in acciaio 
inox 
Vano chiuso da anta battente tamburata con ripiano 
intermedio rinforzato a doppio spessore con pieghe 
antitaglio 
Vano accessoriata con cassettiera 3 cassetti con guide 
telescopiche 
Piano di lavoro ribordato e insonorizzato 
Alzatina posteriore tamburata antitaglio h 85 mm 
Piedini in acciaio inox regolabili in altezza 
Dimensioni cm. 80 x 70 x 85 h 

 
 
 
 
 
 
 
 

N 

 
 
 
 
 
 
 
 

1 

 
 
 
 
 
 
 
 

995,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 

22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 
 

995,00 € 

 

 

16 - CAPPA DI ASPIRAZIONE A PARETE CON MOTORE E 
VARIATORE  
Cappa in acciaio Inox completa di filtri a labirinto 
Motore incorporato: ventilare monofase 220/1/50Hz 
Lampada IP65 
Regolatore digitale incorporato frontale 
Rubinetto di scarica condensa da 1/2" 
nr. 4 filtri da 50 x 40 cm 
Dimensioni cm. 260 x 110 x 60 h 

 
 
 

 
N 

 
 
 

 
1 

 
 
 

 
2.330,00 € 

 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 

 
2.330,00 € 

 
 

 

 

18-TAVOLO IN ACCIAIO INOX ARMADIATO E ALZATINA  
Realizzazione in acciaio inox AISI 304 18/10 satinato finitura 
scotch - brite 
Piano di lavoro ribordato e insonorizzato con sottopiano in 
legno rivestito in acciaio inox 
Vano neutro chiuso da ante scorrevoli su cuscinetti in nylon 
con chiusura autobloccante a fine corsa 
Alzatina posteriore tamburata antitaglio h 85 mm. 
Piano intermedio regolabile e rinforzato a doppio spessore 
con pieghe antitaglio 
Piedi inox regolabili 
Dimensioni cm. 160 x 70 x 85h 

 
 
 
 
 
 
 

N 

 
 
 
 
 
 
 

1 

 
 
 
 
 
 
 

1.040,00 € 

 
 
 
 
 
 
 

22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 

1.040,00 € 
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21 - FRIGORIFERO TN 1 PORTA -2°+8°C 
Costruzione interamente in acciaio Inox AISI 304 
Vano tecnico, schiena esterna fondo esterno in lamiera 
zincata a caldo 
Interno con spigoli arrotondati e fondo stampato 
Isolamento di 50 mm in poliuretano ecologico 
Refrigerazione ventilata con evaporatore trattato con vernici 
anticorrosione 
Gruppo frigorifero a tampone facilmente sostituibile 
Classe climatica 7 
Pannello comandi elettronico 
Sbrinamento automatico con resitenza 
Evaporazione automatica della condensa 
Porta auto-chiudente con fermo a 105° 
Guarnizioni magnetiche facilmente sostituibili 
Dotato di piedini in acciaio inox regolabili in altezza 
130-200mm 
nr 4 griglie plastificate con guide Inox 48x58 
Assorbimento 414W - 230V - 50Hz 
Temperatura -2°C +10°C 
Dimensioni cm. 60 x 64,3 x 195H 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.700,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.700,00 € 

 
 
 
 

 

 

22 - FREEZER 400 LT. 
Armadio congelatore con interno in acciaio termoformato 
Refrigerazione statica 
Ripiani evaporatore fissi con ventilatore di assistenza 
Sbrinamento manuale 
Schiumatura in ciclopentano 65 mm 
Termostato digitale 
Allarme apertura porta 
Allarme alta temperatura 
Guarnizione estraibile 
Porta autochiudente non reversibile 
Serratura ed interruttore generale 
Griglia removibile sul fondo 
nr 2 piedini regolabili e nr 2 ruote posteriori 
Classe energetica A 
Caratteristiche tecniche: 
Capacità 400 lt 
Temperatura -23° -18° C 
Gas refrigerante R290 
Assorbimento 210W 50Hz 
Dimensioni 60 x 64,3 x 187,5h cm 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.095,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.095,00 € 

 
 
 

 

23 - TAVOLO IN ACCIAIO INOX ARMADIATO CON 
ALZATINA 
Realizzazione in acciaio inox AISI 304 18/10 satinato finitura 
scotch - brite 
Piano di lavoro ribordato e insonorizzato con sottopiano in 
legno rivestito in acciaio inox 
Vano neutro chiuso da n. 1 anta a battente 
Alzatina posteriore tamburata antitaglio h 85 mm. 
Piano intermedio regolabile e rinforzato a doppio spessore 
con pieghe antitaglio 
Piedi inox regolabili 
Dimensioni cm. 70 x 50 x 85h 

 
 
 
 
 

 
N 

 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 

 
690,00 € 

 
 
 
 
 

 
22.0 % 

 
 
 
 
 

 
690,00 € 

 
CONDIZIONI STANDARD DI FORNITURA 
Validità offerta: 30 giorni 
Tempi di consegna: 5 - 6 settimane data ordine (da 
confermarsi in fase di ordine - ferie e festività escluse) 
Inclusioni: trasporto e montaggio, ove previsto. 
Esclusioni: IVA al 22%, i rubinetti dei lavelli, i canali di 
espulsioni della cappa, opere edili, idrauliche e elettriche, 
quanto non indicato. 
Garanzia: 12 mesi 
Note: Le immagini presenti nel preventivo sono indicative e 
non vincolanti. 

  
 
 
 

 
 

   

 

 

 

      COMUNE DI SOMMARIVA PERNO - Prot 0003119 del 24/06/2026 Tit 10 Cl 9 Fasc 

mailto:info@vibertilucianosnc.it


Viberti Luciano Sas 
VIA DON DEMETRIO CASTELLI, 81A 

12060 - RODDI (CN) - Italy 
P.IVA 01826500041 - C.F. 01826500041 

PREVENTIVO Nr. 20260276/2026 del 23/06/2026 

Viberti Luciano Sas 
info@vibertilucianosnc.it 
Tel: 0173/364371 PREVENTIVO Nr. 20260276/2026 - Pagina 11 / 11 

 

 

 

 
Questo documento applica lo "Split Payment", pertanto l'IVA deve essere versata dal cliente ai sensi dell'art. 17-ter, DPR n. 633/72. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Firma emittente 

 
Gabriella Settimo - Viberti Luciano Sas 

 

 
  

Imponibile 
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